
АКТ
проверки пищеблока в МБОУ «ЦО № 34», учебный корпус 2

от 19 мая 2023 года

Совет по питанию МБОУ «ЦО № 34» (учебный корпус 2) в составе:
1. Вислогузова И.Е. -  председатель комиссии, заместитель директора по ВР
2. Самохвалова С.П. -  заместитель председателя комиссии, учитель начальных классов
3. Грымзина И.С. - ответственный за организацию горячего питания
4. Андрианова М.А. -  заведующая производством

произвел проверку качества питания в школьной столовой, соответствия меню примерному 
циклическому двухнедельному меню, утвержденному руководителем Роспотребнадзора по 
Тульской области, соответствия массы порций фактическому меню, санитарного состояния 
обеденного зала.

Время проверки: 10:10; 13:15.
В ходе проверки установлено:
1. Меню на каждый день вывешивается на информационном стенде ежедневно.
2. Организация питания: для мытья рук имеются 6 раковин с жидким мылом. Руки вытирают 
бумажными полотенцами. В обеденном зале для каждого класса накрываются отдельные столы, 
посадочных мест детям хватает. Все классные руководители сопровождают свои классы.

ЗАВТРАК: наименование блюд соответствовало утвержденному меню на 19.05. 2023 г.
3. Качество приготовленных блюд: внешний вид привлекательный, без посторонних запахов, 
состав продуктов соответствовал рецептуре. На момент приема пищи блюда были средней 
температуры. Масса порций соответствует меню. После завтраков остались отходы от чая, хлеба, 
котлет из курицы и рагу с овощами. Столовые приборы чистые. Тарелки без сколов. Объем 
приготовленных блюд соответствовал установленным нормам.

ОБЕД: наименование блюд соответствовало утвержденному меню на 19.05. 2023 г.
4. Борщ с капустой и картофелем со сметаной -  овощи сохранили нарезку, умеренно густой, 
соленый, цвет ярко выражен. Рис припущенный -  рассыпчатый, хорошо сварен, умеренно 
соленный. Печень по-строгановски, напиток из шиповника умерено сладкий. Качество обработки 
соответствует предъявляемым требованиям. Блюда соответствуют возрастной потребности детей.
5. Столы чистые. Столовые приборы чистые, в норме. Тарелки без сколов.
6. При раздаче сотрудники столовой не все были в перчатках. Фартуки и головные уборы в 
наличии.
ПОЛДНИК: соответствовал утвержденному меню на 10.03. 2023 г.
6. Ватрушка творожная, сок в ассортименте, яблоко. Состояние продукции хорошие, яблоки 
свежие.
7. При раздаче сотрудники столовой не все были в перчатках. Фартуки и головные уборы в 
наличии.

Вывод: столовая соответствует предъявленным требованиям.
- необходимость использования перчаток при накрывании и раздаче.

Члены комиссии:

о-


